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PLANO DE ENSINO

1. DISCIPLINA:

Nome da Disciplina: Pés-Colheita de Produtos Agricolas Cédigo da Disciplina:41
Professor Responsave:: Silvia Renata Machado Coelho
Programa:Pés-Graduagéo em Engenharia Agricola

Area de Concentragéo: Engenharia de Sistemas Agroindustriais
Centro:Ciéncias Exatas e Tecnoldgicas

Campus:Cascavel

Nivel:

Semestre de oferta: 1 semenstre
Mestrado () Doutorado () Mestrado e Doutorado ( x ) | Ano de oferta:2020

Carga horaria total: 60hs Carga horaria tedrica:48hs
Carga horéria de aulas pratica:12hs

2. EMENTA:

Fisiologia pos-colheita de produtos agricolas. Métodos de armazenamento e tecnologia de
embalagens para produtos agricolas pos-colheita Tipos de perdas pds-colheita e seu controle. Atributos

de qualidade pds-colheita e sua avaliagdo em produtos agricolas. Certificagdo da qualidade pds-colheita.

3. OBJETIVOS:

Estudas as rotas bioquimicas de importancia na p6s colheita

Estudar altera¢es em produtos agricolas no periodo pds-colheita.

Aprender a identificar os principais problemas pés-colheita.

Analisar fatores que interferem na perda de qualidade.

Adquirir conhecimentos para minimizar problemas pds-colheita em produtos agricolas.

Ter noges das principais normas de qualidade aplicadas em pés-colheita em produtos agricolas

Ser capaz de reconhecer suas potencialidades, limitagdes e aplicagdes na solugéo de problemas reais.

4. CONTEUDO PROGRAMATICO:

-  1—INTRODUCAO A TECNOLOGIA POS-COLHEITA
- 2-ASPECTOS FISIOLOGICOS DO DESENVOLVIMENTO DE PRODUTOS AGRICOLAS
- - Definicdo e classificagéo de graos, frutos e hortaligas.
— - Atividade respiratoria.

- Vias metabdlicas

— 3-PERDAS POS-COLHEITA

- -Magnitude das perdas de alimentos.

- - Avaliagéo das perdas.

- - Meios para controle e reducéo das perdas.

- 4 EMBALAGENS E TRANSPORTE

- -tipos de embalagem

- -embalagem em atmosfera modificada

- [ filmes e revestimentos comestiveis

- 5-QUALIDADE POS-COLHEITA

- - Atributos de qualidade

- - Seguranga no uso de produtos agricolas - pesticidas
- -avaliagdo da qualidade: normas e planos

5. ATIVIDADES PRATICAS (grupo de 12 alunos):

- |
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Aulas préticas supervisionadas para determinagéo de perda de massa, acidez e qualidade de materiais de embalagem, realizadas no
Laboratério de Controle de Qualidade de Produtos Agricolas

6. METODOLOGIA:

Disciplina a ser ministrada de forma remota:

Montagem da disciplina em aplicativo institucional, no qual sera disponibilizados os materiais para acompanhamento das aulas exponsitivas

on line e artigos de discusséo da disciplina. As avaliagdes de forma continuada serdo também realizadas por meio desse aplicativo, bem
como corregGes, comentarios e suporte aos alunos extra classe (fora do horario de aula on line)

As aulas expositivas seréo realizadas de forma remota sincrona por meio de aplicativo institucional, que permite tanto a aula como
participag&o em tempo real e as aulas serdo ministradas no horario pré-estabelecido

As aulas praticas serdo minitradas de forma condensada, apés o termino do isolamento, de acorde com as autoridades sanitarias, no
laboratério de Controle de Qualidade de Produtos Agricolas e em comum acordo com todos os participantes da disciplina

Verificag&o de presenga do discente por meio de assinatura digital em lista na plataforma durante o periodo de aula.

7. AVALIAGAO (critérios, mecanismos, instrumentos e periodicidade):

Avaliagao seriada: por meio do google clasroom serdo enviados trabalhos ao termino de cada contetido
compondo 50% da nota

Reviséo critica de artigos da area: 20%

Seminario apresentado individualmente no gloogle meet : compondo 30% da nota

OBS: A media final € a somatéria das notas individuais de cada avaliag&o.

8. BIBLIOGRAFIA BASICA:

CHITARRA, M.LF.; CHITARRA, A .B. Pés-colheita de frutos e hortali¢as: Fisiologia e manuseio. 2° ed.
Lavras: Editora UFLA, 2005

WEBER, E.A. Exceléncia em beneficiamento e armazenamento de graos. Canoas: Editora Salles, 2005.

9. BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AZEREDO, H.M.C. Fundamentos de estabilidade de alimentos. Fortaleza: Embrapa Agroinddstria Tropical
2004.

CARVALHO, N.M.; NAKAGAWA, J. Sementes: Ciéncia, tecnologia e produc¢io. 4° ed. Jaboticabal: Funep,
2000.

KAYS,S.J. Postharvest physiology of perishable plant products. An AVI Book. 1991
Artigos de periddicos cientificos da area
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